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Vinifizierung Die Trauben fiir diesen Wein stammen aus unseren eigenen
Weingarten in den besten Lagen von Fels am Wagram. Das
gesunde Traubenmaterial wird nach der Ernte gepresst. Der
blanke Saft kommt zur Garung in den temperaturgesteuerten
Garbehalter. Unser Wein wird im Stahltank vergoren und wird
bei der Gdrung in in einer bestimmten Temperaturkurve ge-
kiihlt. Dieser Vorgang sorgt dafiir, dass der Wein mit frischer
und animierender Frucht sowie einem harmonischen, feinen
Geschmacksbild iberzeugt.

Ausbau Stahltank

Kategorie Qualitatswein

Analytische Alc:125% / RZ:14,49 / SRE: 6,4 %

Werte

Herkunft Osterreich — Niederdsterreich — Wagram
Herkunfts- +Wagram"“ bezeichnet eine miachtige Gelandestufe in

beschreibung Niederosterreich, die sich am linken Donauufer flussabwarts
auf 30 km Lange erstreckt. Die tiefgriindigen Lossbdden sind
reich an Nahrstoffen. Warme Sonnentage stehen im Wechsel-
spiel mit kithlen Nachten. Dieses Terroir verleiht den
Wagramer Weinen eine ganz eigenstandige Charakteristik.

Rebsorte Chardonnay

Bodenart Tiefgriindiger Lossboden
Seehohe 210-330 hm

Trink- 8-10°C

temperatur

Reifepotential 3 Jahre

Kostnotiz In der Nase reife Stachelbeere, exotische Friichte und pikante
Wiirze. Am Gaumen Mango- und Birnennoten. Geschmeidige
Fruchtsiile, feinwiirzig und elegant. Schoner Abgang mit
gutem Reifepotenzial.

Speisen- Spargelsuppe, Pastete, Risotto, wiirzige SiR- und Meerwasser-
empfehlung fische, gegrilltes Gefliigel, Frikassee, Fasan, Siilspeisen in allen
Variationen und asiatische Kiiche
Gebinde 0,751
Kremserstrafle 53, A - 3481 Fels am Wagram www.kolkmann.at

NACHHALTIG

Unser Betrieb ist nachhaltig Austria zertifiziert und befindet sich in der Umstellung auf Bio Austria. AUSTRIA



