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GRUNER VELTLINER
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Die Trauben fiir diesen Wein stammen aus Niederdsterreich.
Das gesunde Traubenmaterial wird nach der Ernte gepresst.
Nach dem Absetzen der Trubstoffe wird der blanke Saft in den
Garbehalter gepumpt und mit dem Zusatz von Hefendhrstoffen
und Hefe zur Vergarung gebracht. Unser Wein wird im Stahl-
tank vergoren und wird bei der Garung gelenkt — das bedeutet,
dass die Weine in einer bestimmten Temperaturkurve gekiihlt
werden. Dieser Vorgang sorgt dafiir, dass unsere Weine mit
frischer und animierender Frucht sowie einem harmonisieren-
den, feinen Geschmacksbild iiberzeugen.

Stahltank
Qualitdtswein
Alc:12,0% / RZ:1,2g / SRE:5,8 %

Osterreich — Niederosterreich
Griiner Veltliner
8-10 °C

2 Jahre

In der Farbe hellgelb mit griinlichen Reflexen.

Die pfeffrig wiirzige Aromatik macht den Griinen Veltliner zu
einem Wein fiir alle Falle. Er iiberzeugt als unkomplizierter
Trinkwein fiir den glasweisen Genuss und eignet sich auch
gut zum Spritzen.

1,01

Griuner Veltliner
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Kremserstrafe 53, A - 3481 Fels am Wagram www.kolkmann.at
Unser Betrieb ist nachhaltig Austria zertifiziert und befindet sich in der Umstellung auf Bio Austria.



