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Das gesunde Traubenmaterial kommt von langjahrigen Ver-
tragspartnern aus dem Burgenland und wird nach der Ernte
gemaischt und in speziellen Rotwein-Gartanks temperaturge-
steuert bei ca. 28-30° vergoren. Nach 8-10 Tagen Maischestand-
zeit wird die Maische abgepresst und der Wein in Edelstahl-
lagertanks gefiillt, wo umgehend der biologische Saureabbau
eingeleitet wird. Der Wein reift in Edelstahltanks.

Stahltank
Qualitatswein
Alc:125% / RZ:10g / SRE: 4,7 %

Osterreich
Blaufrankisch
15-18 °C

3-4 Jahre
Tiefdunkles Granatrot.
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Unser Betrieb ist nachhaltig Austria zertifiziert und befindet sich in der Umstellung auf Bio Austria.
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